
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 

                                    



 

Nos Entrées – Voorgerechten – Starters 
 

Carpaccio de Bœuf 
 aux Copeaux de Parmesan, Roquette, Huile d’Olive et Basilic 

Rundscarpaccio 
 met Parmezaanschijfjes, Rucola, Olijfolie en Basilicum 

Beef Carpaccio 
 with Parmesan Cheese Shavings, Arugula, Olive Oil and Basil 

 
Entrée 
Plat/Main 

 
15,50 
21,50 

 
Croquette aux Crevettes Grises « Maison » 
Garnalenkroket « Maison » 
Shrimps Croquette « Homemade » 

 
 
1 pièce 
2 pièces 

 
 

13,50 
19,50 

 
Croquettes au Fromage « Maison » 
Kaaskroketten « Maison » 
Cheese Croquettes « Homemade » 

 
 
2 pièces 
3 pièces 

 
 

15,00 
19,50 

 
Duo de Croquettes  
 1 Croquette aux Crevettes Grises et 1 Croquette au Fromage 

Duo van Kroketten 
 1 Garnalenkroket en 1 Kaaskroket 

Duo of Croquettes 
 1 Shrimps Croquette and 1 Cheese Croquette 

  
 
 

18,00 

 
Tomate aux Crevettes Grises 
Tomaat met Grijze Garnalen 
Tomato Stuffed with Grey Shrimps 

 
 
1 pièce 
2 pièces 

 
 

21,50 
27,50 

 
Assiette de Saumon Fumé avec Toast et Oignons 
Gerookte Zalm met Toast en Uien 
Smoked Salmon with Toast and Onions 

  
 

18,00 

 
Assiette d’Entrées Meeus (Sur Commande) 
 Saumon Fumé, Scampis, Jambon italien, Tomate Mozarella 

Meeus Voorgerechten Schotel (Op voorbestelling) 
 Gerookte Zalm, Scampis, Italiaanse Boterham, Tomaat met Mozarella 

Meeus Starters Plate (On Preorder) 
 Smoked Salmon, Prawns, Italian Ham, Tomato with Mozarella 

 
 
 
2 pers. 

 
 

 
39,50 



 

 

Tartares – Tartaar  
 Tartar Steak (Raw) 

 

Tartare de Bœuf à la Belge 
     Américain préparé « Maison », Salade Mixte, Mayonnaise « Maison » et Frites 

Traditioneel Belgische Rundvlees Tartaar  
     Gemengde Sla, Zelfgemaakte Mayonnaise en Frietjes 

Traditional Belgian Beef Tartar Steak 
     Served with Mixed Salad and Belgian Fries                       
 

 
 
 
 

 
 

21,00 

Tartare de Bœuf au Fromage de Chèvre 
     Vinaigrette aux Fines Herbes et Balsamique Blanc, servi avec Salade et Frites 

Rundsvlees Tartaar met Geitenkaas 
     Verse Kruiden Vinaigrette en Witte Balsamico, met Gemengde Sla en Frietjes 
Beef Tartar Steak with Goat Cheese 
     Fresh Herbs Vinaigrette, White Balsamic, Mixed Salad and Belgian Fries 
 

 
 
 

 
21,00 

Tartare de Bœuf à l’Italienne 
     Roquette, Tomates, Copeaux de Parmesan, Basilic, Huile d’Olive et Frites   

Italiaanse Rundsvlees Tartaar 
     Parmezaan, Verse Basilicum en Olijfolie, Rucola met Tomaten en Frietjes 
Italian Beef Tartar Steak  
     Parmesan Shavings, Basil, Oliv oil, Arugula, Tomatoes and Belgian Fries    
   

 
 
 

 
22,00 

Tartare de Bœuf  à l’Asiatique 
     Cacahuètes, Sésame, Sauce soja, Basilic Thaï, Coriandre et Frites 

Asiatische Rundsvlees Tartaar  
     Pinda, Sesam, Soya Sauce, Thaise Basilicum, Koriander en Frietjes 

Asian Beef Tartar Steak 
     Peanuts, Sesame, Soy Sauce, Thai Basil, Coriander and Belgian Fries 
 
 

  
21,00 

Le Trio de Tartares de Bœuf  
     Tartares à la Belge, au Chèvre et à l’Italienne avec Salade et Frites 

Het Trio van Rundsvlees Tartaren 
     Belgische, met Geitenkaas en Italiaanse Tartaren met Sla en Frietjes 

The Trio of Beef Tartars  
     Belgian, with Goat’s Cheese and Italian Tartars with Mixed Salad and Belgian Fries  

 
 

 
25,00 



 

Viande – Vlees – Meat 
 

Steak de Bœuf Grillé  
 Avec Salade Mixte et Frites  
Gegrilde Biefstuk  
    Met Gemengde Sla en Frietjes 
Grilled Beef Steak 
  Served with Mixed Salad and Belgian Fries  
                

 
 
 
 

 
21,50 

Entrecôte de Bœuf Grillée 
 Avec Salade Mixte et Frites 
Gegrilde Ribstuk 
 Met Gemengde Sla en Frietjes  
Grilled Beef Entrecote Steak 
 Served with Mixed Salad and Belgian Fries  
 

 
 
 

 
32,50 

Steak de Bœuf au Poivre Concassé Crème 
 Avec Légumes du Jour et Frites 
Gebakken Biefstuk met Fijngestampte Peper Roomsaus 
 Met Warme Groenten van de Dag en Frietjes 
Beef Steak with Cream Crushed Pepper Sauce  
 Served with Vegetables of the Day and Belgian Fries  

 
 
 

 
25,50 

   

Double Entrecôte Grillée  
 Avec Légumes du Jour, Frites et 3 Sauces 
Gegrild Dubbele Ribsteak  
 Met Gebakke Groenten, Frietjes en 3 Sauzen 
Grilled Double Entrecote Steak  
 Served with Fried Vegetables, Belgian Fries and 3 Sauces 

 
2 pers. 

 
69,50 

 

Escalope de Veau « Brasserie Meeus » 
 Gratinée, Sauce Tomatée et servie avec Pâtes 
Kalfschnitzel “Brasserie Meeus” 
 Gegratineerd, Tomatensauce, met Pasta 
Veal Cutlet in “Brasserie Meeus” Style 
 Au Gratin, Tomato sauce and Pasta 
 

  

24,50 

 Sauces / Sauzen 
    Béarnaise « Maison », Poivre Vert Crème, Archiduc 
    Huisgemaakte Béarnaise, Groene Peper room, Archiduc Sauce 
    Homemade Béarnaise, Green pepper sauce, Mushrooms sauce 
  

    Mayonnaise “Maison” 

 
3,50 

 
 

1,50 

 
 
 



 

Du Potager – Uit de Moestuin 
- From Vegetable Garden –  

 
 

Salade Folle aux Lardons 
 Pommes, Noix, Gruyère et Croûtons 

« Salade Folle » met Spekblokjes 
 Appel, Nootjes, Gruyère en Croutons 
“Crazy Salad” with Bacon cubes 
 Apple, Walnuts, Gruyère cheese and Croutons 
                       
 

 
 
 
 

 
18,00 

Salade au Chavignol Chaud 
 Grillé à l’Origan, sur lit de Salade et Tomates 

Sla met Warme “Chavignol”  
 Gegrild met Origan, op Verse Tomaten en Sla 

Mixed Salad with Chavignol Goat Cheese 
 Grilled with Oregano, on Tomatoes and Salad 
 
 

 
 
 

 
18,00 

Salade « Chèvre-Lardons » 
 Fromage de Chèvre, Miel, Lardons et Croûtons 

Geitenkaas en Spekjes Salade 
 Honing, Appel, Spekblokjes en Croutons 

Goat Cheese and Bacon Salad 
 Honey, Apple and Croutons 
      
 

 
 
 

 
19,50 

Salade César au Poulet 
 Maïs, Tomates, Oeuf dur, Croûtons et Copeaux de Parmesan 

Caesarsalade met Kip 
 Maïskorrels, Tomaten, Hard Ei, Croutons en Parmezaan Reepjes 

Caesar Salad 
 Corn, Tomatoes, Egg, Croutons and Parmesan Cheese 
 
 

  
18,00 

+ Scampis   22,50 
 

Salade de la Mer 
 Saumon Fumé, Scampis, Crevettes Grises 

Sla uit de Zee 
 Gerookte Zalm, Scampis, Grijze Garnalen 

Sea Salad 
 Smoked Salmon, Prawns, Grey Shrimps 
 

 
 

 
25,00 



 

A la Pêche – Bij de Visbank - Fish 
La Belle Sole Meunière	
Légumes et Pommes Grenailles 
Zeetong « Meunière »	

Gebakken Groenten en Krieltjes 

Sole « Meunière » 
Fried vegetables and Baby Potatoes 

32,90 

 

Demandez le Poisson du Jour 
Vraag naar Vis van de Dag 
Ask us for Fish of the Day 

 

Végétarien – Vegetarisch – Vegetarian 
Wok Végétarien 

Poêlée de Légumes et Tofu Emincé 

Vegetarische Wok  
Gebakken Groenten met Tofu Reepjes 

Vegetarian Wok 
Pan-fried Veggies with Sliced Tofu 

18,00 

Fettuccini Végétariens 
Mélange de Légumes et Copeaux de Parmesan 

Vegetarische Fettuccini  
Gemengde Groenten en Parmezaan Reepjes 

Vegetarian Fettuccini 
Selection of Veggies and Parmesan Shavings 

18,00 

Petit Plus – Beetje meer – Sides 
Salade Verte, Mixte ou de Tomates 
Gemengde, Groene ofwel Tomaten Sla / Mixed, Green or Tomato Salad 

Poêlée de Légumes Chauds 
Gebakken Groenten / Pan-fried Veggies 
Portion de Frites 
Portie Frietjes / Belgian Fries 
 

6,00 
 

7,50 
 

4,00 

 

 

Pâtes - Pasta 

Fettuccini au Pesto Rouge 
Roquette, Copeaux de Parmesan, Tomate-cerises et Pignons de Pin 

Fettuccini met Rode Pesto  
Rucola, Parmezaan Reepjes, Tomaten Cherry en Pijnboompitten 
Fettuccini with Red Pesto 
Arugula, Parmesan Shavings, Cherry Tomatoes and Pine Nuts 
 
 

 

Avec – met - with 

Suprême de Volaille 
Kip Supreme / Poultry Supreme 

19,50 

Scampis Tigrés 
Tijger Scampi’s / Tiger Prawns 

22,50 


